Sos Agnes Sorell

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pycha!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 4 jajka -

- pot tyzeczki musztardy -
- sok z 1/2 cytryny -

- 150 ml oliwy z oliwek -
- 2 gatazki pietruszki -

- 1/4 peczka pietruszki -
- 4 - 5 lisci bazylii -

- sol -

- pieprz cayenne -

Etapy przyrzadzania:

1. Jajka gotowac doktadnie 4 minuty, po czym schiodzi¢ w zimnej wodzie. Przepotowic
nozem, oddzieli¢ zéttka od biatek i przetozy¢ do miseczki. Do zéttek doda¢ musztarde i
sok z cytryny i tak jak przy przyrzgdzaniu majonezu, mieszajgc dodawac kropelka po
kropelce oliwy. Ziota umy¢, osuszyc. Liscie pietruszki oddzielic od gatazek i posiekac
drobno wraz z pozostatymi ziotami. Biatka drobno pokroi¢ i razem z ziotami doda¢ do
sosu. Sos przyprawic solg i pieprzem cayenne.
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