Sos kaparowy

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do mies, ryb oraz jaj.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 szkl. beszamelu -

- 3 tyzki kaparow -

- 2 tyzki biatego wytrawnego wina -
- z0ttko -

- sOl, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Kapary posiekac i wraz z winem dodac do goracego beszamelu, zamieszac¢, zagotowac.
Zdjac z ognia i troche przestudzi¢. Zéttko rozkiocic, rozprowadzic niewielkog ilos¢ sosu i
dopiero wtedy potaczy¢ z pozostatym beszamelem. Przyprawic do smaku solg i
pieprzem.
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