Sos paprykowy

Przepis dodany przez uzytkownika ewal257

bardzo pikantny

Czas przygotowania: 20 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 10 PLN

Potrzebne sktadniki:

- stodka czerwona papryka - 1 szt.
mata ostra papryczka - 1 szt.
czosnek - 2

czerwone wytrawne wino - 0,75 szkl.
ocet winny - 1 tyzka(i)

gatgzki zielonej kolendry - 3 szt.

sol, pieprz, cukier - do smaku

Przydatne akcesoria:
maszynka do mielenia,

Etapy przyrzadzania:
1. Papryke umy¢, usuna¢ gniazda nasienne,
czosnkiem i zielong kolendra.

Wymieszac z winem.
Doprawic solg, pieprzem i cukrem.

Jak podawac?
podawac do mies i drobiu na zimno
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