Drozdzowy

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

typowe ciasto drozdzowe, bardzo smaczne.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
- maka - 50 dag
drozdze - 1 op.
mleko - 1 szkl.
masto - 5 dag

cukier - 10 dag

- jajka - 2 szt.

- sOl - szczypta(y)

- thuszcz -

- owoce - 50 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Potowe maki wymieszac z drozdzami i 1 tyzeczkg cukru, zala¢ 1 szklanki letniego mleka,
wymieszac i odstawi¢ w ciepte miejsce. Jajka ubi¢ z cukrem, doda¢ do wyrosnietego
rozczynu z resztg maki, resztg mleka i szczyptg soli. Wymieszac i wyrobi¢ ciasto. Na
koniec dodac rozpuszczone masto, ponownie wyrobic.

Ciasto utozy¢ w posmarowanej ttuszczem i obsypanej maka formie, odstawi¢, zeby
jeszcze wyrosto, potozy¢ na nim owoce, upiec w piekarniku rozgrzanym do temperatury
190 stopni. Po wyjeciu posypac cukrem pudrem.
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