Lekkie spaghetti na wiosne

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Lekkie spaghetti na wiosne

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 3/4 paczki makaronu (spaghetti lub wstazki) &#8226; bulion z oliwg z oliwek knorra &#8226;
z0tty ser -

- 1 puszka krojonych pomidoréw &#8226; Swieza bazylia, pieprz &#8226; 3 tyzki czosnku -

Etapy przyrzadzania:

1.

1. Gotujemy wode na makaron. Po zagotowaniu dodajemy kostki knora (bulion z oliwg
z oliwek i ziotami do makaronu) w zaleznosci od ilosci wody - 1 na pot litra. Chwile
gotujemy z kostkami i wrzucamy makaron. Po ugotowaniu makaron odcedzamy i
dzielimy na porcje. 2. Do kazdej porcji makaronu dodajemy pomidory, rwang recznie
bazylie, 1 tyzke czosnku, oraz starty na grubej tarce ser. Mozna dodac pieprz do smaku.
Mieszamy i czekamy 5 minut, az cato$¢ sie przegryzie oraz rozpusci sie ser.
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