Pikantne grzybki

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Grzybki na ostro.

Czas przygotowania: 45 minut
Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- drobne pieczarki lub grzyby lesne - 50 dag
- mate cebulki - 50 dag

- oliwa z oliwek - 3 tyzka(i)

- keczup - 1/2 szkl.

- sol -

- pieprz -

- chili lub mielona papryka -

- zielenina (koperek, pietruszka itp.) -

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Cebulki obra¢, wrzuci¢ na solony wrzatek, gotowac¢ 10 minut, odcedzic.
2. Grzyby oczysci¢, starannie umy¢, osgczyc, obgotowaé w wywarze z cebulek, osgczy¢.
3. W rondlu lekko rozgrzac olej, doda¢ cebulki i grzyby oraz p6t szklanki wywaru, dusié¢
na wolnym ogniu 10 minut.
4. Dodac¢ keczup, dusic jeszcze pie¢ minut, przyprawi¢ do smaku przyprawami, posypac
zielening i podawac z pieczywem.
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