karmelowka

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

karmel mniam

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- spiritus - 1/2 litra

- woda - 1/2 litra

- cukier - 2 lyzki

- cukier waniliowy - 1 lyzeczka

Etapy przyrzadzania:

1. Cukier bardzo silnie zrumieni¢ na karmel.
Wode zagotowac, rozpusci¢ w niej karmel i cukier waniliowy, dodac¢ szczypte soli,
ostudzi¢, wymieszac ze spirytusem.
Pozostawi¢ na co najmniej 3 dni do przetrawienia sktadnikéw i uzyskania wiasciwego
smaku.
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