Krowki domowe

Przepis dodany przez uzytkownika bocian1986

Latwy przepis na pyszne &cigqgutki&. Na ostode

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
- Cukier - 50 dkg

- Mleko - 1|

- Soda - 1/4 tyzeczka(i)
- Masto - 10 dkg

- Kakao - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

Do garnka wsypac cukier, doda¢ mleko (lub mleko i stodkg $mietanke), wymieszac i
zagotowac. Dodac sode i mieszajgc gotowac¢ na matym ogniu, do momentu, gdy wylana
na spodek kropla stezeje. Mase ucieraé, az przestygnie, nastepnie dodac masto oraz
kakao lub karmel, (lub kieliszek esencjonalnego naparu kawy). Cato$¢ doktadnie utrzec.
IVIaEQ wytozy¢ na nattuszczony pergamin i uformowac watek, ktéry nastepnie ukosnie
pokroic.

Do masy mozna dodac posiekane orzechy lub migdaty, rodzynki, skérke pomaranczowa,
pokruszone herbatniki lub biszkopty.
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