Poncz ananasowy

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Ok

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- wino biate - 750 ml

-rum - 10 ml

- esencja herbaciana - 250 ml
- sok ananasowy - 250 ml

- sok z 1 cytryny -

- wanilia - 1/2 laski

- cukier - 5 tyzka(i)

- starta skorka z cytryny -

Etapy przyrzadzania:

1. Plastry ananasa pokroi¢ na potéwki i utozy¢ w szklanym naczyniu, zala¢ rumem i
odstawi¢. Wanilie posiekac¢ , do garnka wla¢ wino, esencje herbaciang, sok ananasowy.
Wyrzuci¢ wanilie i cukier.Garnek postawi¢ na ogniu i podgrzewac, az ptyn zacznie sie
burzy¢. Uwazac¢, by sie nie zagotowat. Zdja¢ z ognia, doda¢ startg skérke cytrynowaq i
ananasy z rumem. Zamieszac.
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